Stabilizatory Alaska Express - czes¢ |

Opis produktu

Najwyzszej jakosci komponenty ktére cechuja sie idealnym ksztattowaniem i zachowaniem formy.

Doskonata trwatos¢ i zachowanie wtasciwej konsystenciji.

Zastosowanie : Do wszelkiego rodzaju $mietan, kremow, galaretek, pianek aby zachowaty ksztatt i trwatosc.

s e
e 1453601 Alaska Exp. Jogurt Grecki 5x1kg 13 78
1403301 Alaska Exp. African Dream 5x1kg 13 78
@ 1428005 Alaska 666 5x1kg 13 78
@ 1442101 Alaska Exp. Banan 5x1kg 13 78
6  wom e 2 7
D 1424001 Alaska Exp. Cytryna 5x1kg 13 78
1621001 Alaska Exp. Czarna Porzeczka 5x1kg 13 78
@ 1422001 Alaska Exp. Czekolada 5x1kg 13 78
8 1620001 Alaska Exp. Gruszka 5x1kg 13 78
GD 1415001 Alaska Exp. Jabtkowa 5x1kg 13 78
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Stabilizatory Alaska Express - czes¢ Il

Opis produktu

Najwyzszej jakosci komponenty ktére cechuja sie idealnym ksztattowaniem i zachowaniem formy.

Doskonata trwatos¢ i zachowanie wtasciwej konsystenciji.

Zastosowanie : Do wszelkiego rodzaju $mietan, kremow, galaretek, pianek aby zachowaty ksztatt i trwatosc.

Waga netto llosé opakowan llos¢ opakowan
Kod produktu Produkt (wiadra) na warstwie palety na palecie
e 1425001 Alaska Exp. Jogurt 5x1kg 13 78
% 1401001 Alaska Exp. Karmel 5x1kg 13 78
@ 1410001 Alaska Exp. Malina 5x1kg 13 78
® 1414001 Alaska Exp. Mandarynka 5x1kg 13 78
@ 1407001 Alaska Exp. Mango 5x1kg 13 78
% 1609001 Alaska Exp. Neutralna z wanilia 5x1kg 18 78
Vi
O 1453001 Alaska Exp. Czerwona Pomarancza 5x1kg 13 78
@ 1420001 Alaska Exp. Serowa 5x1kg 13 78
@ 1598001 Alaska Exp. Tiramisu SxTkg 13 78
1406001 Alaska Exp. Truskawka 5x1kg 13 78
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Stabilizatory EDEN - czes¢ lli

Opis produktu

Najwyzszej jakosci komponenty ktére cechuja sie idealnym ksztattowaniem i zachowaniem formy.

Doskonata trwatos¢ i zachowanie wtasciwej konsystenciji.

Zastosowanie : Do wszelkiego rodzaju $mietan, kremow, galaretek, pianek aby zachowaty ksztatt i trwatosc.

P i
@ 3010619 Eden tiramisu 6x1kg 12 72
6 3010620 Eden naturalny 6x1kg 12 72
@ 3010621 Eden czekoladowy 6x1kg 12 72
3010623 Eden truskawkowy 6x1kg 12 72
@ 3010624 Eden malinowy 6x1kg 12 72
O 3010625 Eden brzoskwiniowy 6x1kg 12 72
@ 3010626 Eden bananowy 6x1kg 12 72
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Stabilizatory EDEN - czes$¢ IV

Opis produktu

Najwyzszej jakosci komponenty ktére cechuja sie idealnym ksztattowaniem i zachowaniem formy.
Doskonata trwatos¢ i zachowanie wtasciwej konsystenciji.
Zastosowanie : Do wszelkiego rodzaju $mietan, kremow, galaretek, pianek aby zachowaty ksztatt i trwatosc.

Waga netto llos¢ opakowan llos¢ opakowan
Kod produktu Produkt (wiadra) na warstwie palety na palecie
& 3010627 Eden gruszkowy 6x1kg 12 72
% 3010628 Eden waniliowy 6x1kg 12 72
@ 3010629 Eden owoce lesne 6x1kg 12 72
3010630 Eden cappuccino z kawatkami 6x1kg 12 72
czekolady
QL
0 3010631 Eden pomararczowy 6x1kg 12 72
&9 3010632 Eden wisniowy 6x1kg 12 =5
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